Brauprotokoll

15.10.2000

Norddeutsches Pils

Untergarig  SW:=12 %
Wiener Malz 3.900 g
Cara hell 390 ¢
Schittung 4290 g
Hauptguss 151 hell: ca. 351 H20 / kg Schiittung
Dunkel: ca. 3,0 | H20O / kg Schiittung
Nachguss 131 hell: ca. 2,51 H20 / kg Schiittung
Dunkel: ca. 3,0 1 H20O / kg Schiittung
Maischen
Zeit
50 °C anmaischen
50 °C 30 min. - 66 °C EiweiRreast
66 °C 90 min. - 78°C Maltoserast
78 °C Lautern Endverzuckerung
78 °C Anschwanzen
Hopfenkochen 90 min
Aromahopfen 4 % a-Saure 112g n. Kochbeginn (5 min.)
Bitter Hopfen 10 % a-Saure 149 v. Kochende (20 min.)
Garung
% Stammwiirze
% Stammwiirze
% Abfillung




